
 
MENU 
 
 
 
Apero 
• Bündner Gipfeli: Blätterteig | Trockenfleisch | Frischkäse | Äpfel | Nüsse 

• Gemüse-Käse Quiche  

• Rosmarin-Oliven Tartelette | Frischkäse  

• Albula-Forellenmousse | getrocknete Tomate | Lauch | Apfel 

 

Vorspeisen 
• Verschiedene Sommersalate 

• Pochierter Lachs 

• Melone | Rohschinken 

 
Hauptgang 
• Boeuf Bourguignon | Kartoffelstock 

• Gemüse-Curry | Reis 

• Bergbeizer Capuns  

 
Dessert (in der Pause) 
• Mousse au Chocolat 

• Nektarinen-Tiramisu 

• Fior di Latte | Apfel | Nüsse  

 
 
Deklarationen 
Fleisch: Trockenfleisch, Rohschinken, Rind: CH 
Fisch: Forelle: CH, Lachs: NO 
Brot: CH 
Allergene: Unsere Mitarbeiter geben gerne Auskunft. 

 



 
Getränke 
 
 
 
Alkoholfreie Getränke 
Passugger | Allegra 1 l 7.50 
Möhl Apfelsaft 1 l 8.50 
Coca Cola / Cola Zero 5 dl 6.00 
Shorley / Eistee 5 dl 6.00 
Pepita / Sinalco 5 dl 6.00 
Kaffee / Espresso / Tee  4.00 
 
 

Bier 
Calanda Edelbräu 33 cl 6.00 
Calanda Radler 33 cl 6.00 
Chopfab Freibier (alkoholfrei) 33 cl 6.00 
 
 

Sommerdrinks 
Weisswein gespritzt  9.00 
Aperol Spritz  12.00 
Lillet Wild Berry  12.00 
Lillet Wild Berry alkoholfrei  12.00 
 
 



 
Weinkarte 
 
 
Weissweine 
Bündner Riesling-Sylvaner 75 cl 49.00 
Jürg Obrecht, Jenins 10 cl 7.00 
Traubensorte: Riesling-Sylvaner 
Fläscher Sauvignon Blanc 75 cl 56.00 
Jürg Marugg, Fläsch 10 cl 8.00 
Traubensorte: Sauvignon 
Malanser Pinot Gris  75 cl 63.00 
Giani Boner, Malans Graubünden 10 cl 9.00 
Traubensorte: Pinot Gris 
 

Schaumwein 
Brut Rosè  75 cl 63.00 
Francisca & Chr. Obrecht, Jenins 10 cl 9.00 
Traubensorten: Pinot Noir, Pinot Meunier 
 
Rotweine 
Malanser Blauburgunder 75 cl 49.00 
Kellerei Wieland 10 cl 7.00 
Traubensorte: Pinot Noir 
Terra Noir 75 cl 63.00 
Roman Hermann, Fläsch 10 cl 9.00 
Traubensorten: Merlot, Zweigelt, Pinot Noir 
Omen Rosso di Toscana  75 cl 56.00 
Madonna Nera, Toskana, Italien 10 cl 8.00 
Traubensorten: Merlot, Sangiovese, Cabernet Franc 
Desiderio  82.00 
Avignonesi, Toskana, Italien 
Traubensorten: Merlot 
 
 


